ELOETEL - STARTER - VORSPEISE

Tatarbeefsteak, vaj, zoldségek, piritds 6190 Ft
Tatar beefsteak, butter, vegetables, toast

Tatar Beefsteak, Butter, GemuUse, Toast

2006

Diébundas csirkemell csikok,
mézes-mustaros salataagyon 3290 Ft

Chicken breast strips breaded in walnut crust,
served on a honey mustard salad bed

Hbhnchenbruststreifen in Walnusskruste paniert,
serviert auf einem Honig-Senf-Salatbett

2006

BlueDot kencék (sajtkrém, hummusz, guacamole)
z6ldségek, pita 2990 Ft

Chicken breast strips breaded in walnut crust,
served on a honey mustard salad bed

BlueDot-Aufstriche (Frischkdse, Hummus, Guacamole),
GemuUse, Pitabrot

2000
LEVES - SOUP - SUPPE

Kapros marharaguleves, burgonyagombadc 2590 Ft
Beef soup with dili, potato dumplings
Rindfleischsuppe mit Dill, Kartoffelknddel

200

( A') ACCENTHOTELS accenthotels.com



LEVES - SOUP - SUPPE

Vegan citromfiives cukkinikrémleves,
piritott tokmaggal

Vegan lemon grass zucchini cream soup
with roasted pumpkin seeds

Vegane Zitronengras-Zucchini-Cremesuppe
mit gerdsteten Klrbiskernen

o

2290 Ft

Tyukhtsleves gazdagon (csigatészta, hus, zéldségek) 1990 Ft

Hearty chicken meat soup (pasta, meat, vegetables)

Reichhaltige HUhnerfleisch-Suppe
(Nudeln, Fleisch, GemuUse)

200

FOETEL - MAIN COURS - HAUPTGERICHT

Cézar salata Bluedot médra
Caesar salad Bluedot style
Caesar-Salat nach Bluedot-Art

Natur - natur - Nature

20006

Csirkés - with chicken - mit H6hnchen

20006

Garnélas - with shrimps - mit Garnelen

200006

( A) ACCENTHOTELS

4 290 Ft

5490 Ft

6 590 Ft

accenthotels.com

FOETEL - MAIN COURS - HAUPTGERICHT

Lazac, vaj, kapor, cukkini, rizotté
Salmon, butter, dili, zucchini, risotto
Lachs, Butter, Dill, Zucchini, Risotto

O

Csirke supreme, siilt céklas burgonyapliré,
grillezett z6ldségek

Chicken supreme, roasted beetroot
mashed potatoes, grilled vegetables

Hbhnchenbrustfilet, gerdstete
Rote-Bete-Kartoffelplree, gegrilltes GemdUse

O

Harcsapaprikas, turés csusza lasagne,
gomolya, tejfélhab

Catfish paprikash, cottage cheese lasagna,
sheep milkcheese, sour cream foam

Wels-Paprikasch, HlUttenkdse-Lasagne,
Schafskdse, Sauerrahmschaum

2000

Sertésszliz, bacon, erdei gombas pappardelle
Pork tenderloin, bacon, pappardelle with wild mushrooms

Schweinefilet, Speck, Pappardelle mit Waldpilzen

Q0

( A') ACCENTHOTELS

7 990 Ft

5490 Ft

6 490 Ft

6 990 Ft

accenthotels.com



FOETEL - MAIN COURS - HAUPTGERICHT

Borju bécsi, petrezselyem, vaj, burgonya, uborka 7 990 Ft

Wiener schnitzel made from veal,
parsley, butter, potatoes, cucumber

Wiener Schnitzel aus Kalbfleisch,
Petersilie, Butter, Kartoffeln, Gurke

@00

SNACK ETEL - SNACK AND LIGHT FOOD
SNACK UND LEICHTE GERICHTE

Yacht Burger 5490 Ft
(marja huspogacsa, cheddar sajt, friss salata,
uborka, paradicsom, tiikértojas, bacon, siiltburgonya)

(Beef, Cheddar cheese, Eisberg salad, cucumber,
tomato, bacon, fried egg, Tartar sauce, fried potatoes)

(Rindfleisch, Cheddar Kase, Eisberg Salat, Gurken,
Tomaten, Spiegelei, Bacon, Tartarsosse, Bratkartoffeln)

20060

Vegan Yacht Burger 5290 Ft
Yacht Burger for Vegans

Yacht Burger fUr Vegetarier

P60

( A) ACCENTHOTELS accenthotels.com

SNACK ETEL - SNACK AND LIGHT FOOD
SNACK UND LEICHTE GERICHTE

Vegan csicseriborsds quinoa salata 4790 Ft
Veganer Kichererbsen-Quinoa-Salat

Veganer Kichererbsen-Quinoa-Salat

06

Vegan aszalt paradicsomos-parajos gnocchi,
rukkolaval és fenyémaggal 4190 Ft

Vegan gnocchi with sun-dried tomatoes
and parmesan, served with rocket and pine nuts

Vegane Gnocchi mit sonnengetrockneten Tomaten
und Parmesan, serviert mit Rucola und Pinienkernen

@

Vegan grillezett tofu, cukkini,
paradicsom, paprikakrém 3990 Ft

Vegan grilled tofu, zucchini, tomatoes, beli pepper cream

Veganer gegrillter Tofu, Zucchini, Tomaten, Paprikacreme

2200

( A') ACCENTHOTELS accenthotels.com



DESSZERT - DESSERT - NACHSPEISE

Csokoladés lavasiitemény, rebarbaras malna,
mogyorés morzsa 2990 Ft

Chocolate lova cake, rhubarb raspberry,
hazelnut crumble

Schokoladen-Lava-Kuchen, Rhabarber-Himbeere,
Haselnuss-Streusel

@0

Vegan nyers mango-lime torta matcha teas
fehércsokival, mango coulis 2990 Ft

Vegan raw mango-lime cake with matcha tea
white chocolate and mango coulis

Veganer roher Mango-Limetten-Kuchen
mit Matcha-Tee-WeiBschokolade und Mango-Coulis

(o)
DESSZERT - DESSERT - NACHSPEISE

Fagylalt kehely (mogyorés csoki, vanilia, pisztacia) 3290 Ft
Ice cream sundae (hazelnut chocolate, vanilla, pistachio)

Eisbecher (Haselnussschokolade, Vanille, Pistazie)

20000

Vegan fagylalt kehely (feketeribizli, kérte, malna) 3190 Ft
Vegan ice cream sundae (blackcurrant, pear, raspberry)

Vegane Eisbecher (Johannisbeere, Birne, Himbeere)

( A) ACCENTHOTELS accenthotels.com

Amennyiben Onnek barmilyen allergidja vagy intoleranciaja van,
kérjuk, tajékoztassa a rendelést felvevé kollégankat.
In case you have any allergy or food intolerance,
please inform our colleagues while making your order.

Wenn Sie Allergien oder Intoleranzen haben,
vor der Bestellung informieren Sie hitte unsere Kollegen!

Az allergiat vagy intoleranciat okozé alapanyagokat az étlapon a kévetkezéképpen jeldltiik:
The ingredients that cause allergies or intolerances are marked on the menu as follows:
Die Zutaten, die Allergien oder Intoleranz verursachen finden Sie wie folgt:

glutén rakfélék tojas hal
% gluten @ crustaceans @ eggs Q fish
Gluten Krustentiere Ei Fisch
féldimogyord szdjabab tej diofélék
peanuts soybeans O milk o nuts
Erdnisse Erdnlsse Milch Nusse
zeller mustar szezdmmag szulfitok
“ celery @ mustard Q sesame seeds @ sulphites
Sellerie Senf Sesamsamen Sulfite
csillagfurt puhatestliek
@ lupin molluscs
Lupine Mollusken

Az drak magyar Forintban értendéek és tartalmazzak az AFA-t.
Prices are quoted in Hungarian Forints and include VAT.

Die Preise sind in ungarischen Forint angegeben und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Hotel Yacht**** Wellness & Business Siéfok - Bluedot Bistro
H-8600 Sidfok, Vitorlds utca 12-14. - +36 84 696 020 - info@hotel-yacht.hu - www.hotel-yacht.hu
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